	
	Bryggeri
	Variant
	% vol.
	Andet
	Hvem?
	Link 

	1
	Thisted
	Porse Guld
	5,8
	Stærk øl
	B
	http://www.thisted-bryghus.dk/ 

	2
	Thisted
	Limfjordsporter
	7,9
	Stout
	B
	

	3
	Refsvindinge
	Mors stout
	5,7
	Stout
	T
	http://www.bryggerietrefsvindinge.dk/ 

	4
	Chouffe
	La chouffe
	8
	Belgiens mest fortrukne
	T
	http://www.achouffe.be/newen/index.php 

	5
	Greenland Brewhouse i Narsaq
	Brown ale
	5,5
	
	T
	http://www.brewhouse.gl 

	6
	Kriek
	Chapeau Lambik
	3,5
	
	B
	http://www.detroch.be/Kriek.htm 

	7
	Rochefort
	8
	9,2
	Trappist
	T
	http://users.pandora.be/gerritvdb/rochefort/English/RochefortIndex.htm 

	8
	Erdinger Wiessbier
	Alc frei
	0,4
	
	T
	http://www.erdinger-alkoholfrei.com/ 

	9
	Menabrea
	Pilsner
	4,8
	
	T
	http://www.birramenabrea.it/index1.htm http://www.oelmanden.dk/website/produkter/birra/produkter_birra.html

	10
	dupetit
	cannabia
	4,8
	
	B
	 http://www.cannabia.de/flasmenu.htm
http://www.the4elements.info/english/intro.htm

	11
	eggenberger
	samichlaus
	14
	
	B
	

	12
	3 b´eer
	Scottish ale
	5
	
	B
	

	
	
	
	
	
	
	


Ølsmagning d. 13. oktober 2006

Brug www.goodbeer.dk til at orientere dig i øllets verden

Det meste af de følgende sider er fundet  på www.goodbeer.dk 

Mors Stout
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Øl fra bryggeriet Refsvindinge
Mors Stout blev brygget for første gang i 1995. Det er en mørk overgæret stout, brygget på vand, chokolade malt, humle og gær. Blev i 2003 kåret af Danske ølentusiaster som årets ølnyhed blandt 60 nye øl.

 Vol. 5,7. Indeholder ingen tilsætningsstoffer

Mors Stout var min positive indgang til de dejlige stouts/porter, efter et par mislykkede forsøg med Guiness. Denne stout er også en perfekt begynder stout, den er mild og let af en stout at være.

Flot skum, der hurtigt falder markant. Farven er sort og duften er let maltet. Mundfølelsen er rund og fyldig. Det første smagsindtryk er lakrids og sødme, og der er noter af "kafffe/mocca chokolade" og malt. Finalen er af en passende længde og bitterheden er yderst moderat. Det er en udmærket hverdagsstout, hvis man har en sød tand og ikke drikker den for varm. Normalt bør en stout jo ikke drikkes for kold, men efter min mening bliver denne for maltet, når den bliver lunere. Mors Stout er helt sikkert et godt sted at starte, hvis man vil udforske de sorte øls spændende univers!

Øltype Info:
Type navn: Dry Stout - Grundtype: Porter/Stout
I modsætning til hvad mange tror er stouten ikke opfundet i Irland, men i England. Det er dog meget på grund af den irske udgave af Stout at den er blevet populær, så man skla ikke undervurdere Irlands betydning for udbredningen af denne øl. En Stout har en fast krop, høj bitterhed, kan være lidt creamet, og har for det meste toner af kaffe, chokolade, sirup eller lakrids. 
La Chouffe

Øl fra bryggeriet Brasserie d'Achouffe
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Belgisk Familie bryggeri, startet som en hobby i 1982, blev et rigtigt bryggeri (mikro) i 1984, og siden er produktionen steget år efter år, og i 2001 var den på 17000hl. De har vundet mange priser for deres øl, og det ikke uden grund, for det er ganske godt.

Gylden, stærk og krydret med en let humlet finish. Gærer på flasken, er ikke filtreret eller pasteuriseret og uden tilsætnings stoffer! 

Øltype Info:
Type navn: Blond/Tripel Ale - Grundtype: Ale
En lys/blond ale ligner til forveksling en pilsner i dets farve. Men smager man mærker man med det samme at dette ikke er en pilsner. Den er mere fyldig i sin smag og relativt letdrukket i forhold til sin alkoholprocent. Kan have en vis syrlighed over sig. Ellers er de krydrede, frugtige og bløde i konsistensen. Duvel er nok den mest berømte lyse ale, men absolut ikke lys i antal %'er. Er almindelig I bl.a. Belgien. 
Øl med så høj alkoholprocent kan holde sig i mange år.

Absolut en af Thomas’ favoritter.

Brown ale [image: image3.jpg]


 

Øl fra bryggeriet Greenland Brewhouse
Grønlands første og PT eneste bryggeri.
De brygger øl på det reneste vand i verden, smeltet indlandsis dvs. vand der kan være mange 1000 år gammelt og dermed uden forurening af nogen art.
De må som den Grøndlandske lovgivning er på nuværende tidspunkt ikke sælge deres øl i Grønland, så det hele skal exporteres.

Øltype Info:
Da Nordboerne kom til Grønland, medbragte de selvfølgelig også øl, den samme øl som de medbragte til England 100 år før - en Brown Ale. Brown Ale'en udspringer faktisk fra nordboerne, og dette er grunden til vi har valgt den som en af vores første øl. Øllen vil vi beskrive som brun, blød, rund og fyldig øl på ca. 5,5 % alkohol. Aromaen er sød med noter af chokolade, ristede nøder og brændte kaffebønner. Smagen er præget af frugt og et krydret sammenspil mellem humlen og de mange forskellige malttyper.
Greenland Brewhouse brygger øl på smeltet indlandsis. Vi vil gerne præcisere, at vi kun henter is fra isfjelde. Det vil sige, at vi benytter is, der allerede er brækket af indlandsisen, og at denne is - isfjelde i fjordene - ville smelte under alle omstændigheder. Vi er meget opmærksomme på den globale opvarmning, og det ligger os meget på sinde ikke at ødelægge eller udnytte den unikke indlandsis, men kun anvender afbrækket is. Vi er stærke tilhængere af bæredygtig udvikling, og hensyn til natur og miljø - og stærke modstandere af den industrialiserede forurening ! 

Det ligger os meget på sinde, at brygge øl i høj kvalitet. Vi går derfor ikke på kompromis med hverken smag eller kvalitet. Derfor benytter vi også det reneste vand man kan tænke sig – smeltet indlandsis. Vi er sammen med fiskerne selv ude at udvælge de flotteste isfjelde, der skal bruges i vores øl. Vi vil løbende udvikle nye øl, med spændende arktiske smagsnuancer.

 Den grønlandske indlandsis er ca. 3 km tyk, 2.000 km lang og ca. 800 km bred. Den første sne der faldt i midten - i bunden - er mere end 180.000 år. Hvert år falder der ca. 2 meter over indlandsisen og langsomt bliver sneen presset til is. Det smeltede indlandsis i vort øl er minimum 2.000 år gammelt - omkring det tidspunkt da Jesus blev født - og er derfor absolut uden forurening. 

Rochefort,

Øl fra klosteret Rochefort
I den sydlige del af Belgien, findes dette lukkede klostersamfund - det er ikke muligt at besøge bryggeriet. Men deres øl er gode, og sælges efterhånden mange steder, hvor de har godt øl!
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Øltype Info:
Type navn: Trappist Tripel - Grundtype: Ale
En Trappist er en øl brygget af cistenciermunkene, der lever mere eller mindre afsondret fra omverden, det er kun ganske få "Trappist" klostre der modtager besøg. Indtægten fra øl salget, bruger munkene til drift af deres kloster, og andet godtgørende arbejde. Disse øl kan være svære at få fat i, og er meget efter tragtede blandt ølelskere. Derfor er der også mange andre bryggerier der forsøger at gøre dem kunsten efter, og sælger det som f.eks. kloster bryg eller Abbey Ale.En Trappist trippel har ofte en krydret smag, en let syrlighed og en vis smag efter alkohol(uden at det bliver dårligt) men det sidste skulle forsvinde efter mindst 1 års lagring. Den er stærkere end en Dubbel, og lysere i farven.  

Erdinger Weissbrau 
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Øl fra tysklands største bryggeri, Erdinger
Tysklands største producent af hvedeøl og beskæftiger sig udelukkende med det. De har en del øl på programmet bla Dunkel, Hefe-Weissbier & Kristalklar som er de mest kendte. Øllene holder en udemærket kvalitet, men man mærker at de har vokset en del!

Øltype Info:
Type navn: Weisbier - Grundtype: Hvede
Tysk hvedeøl, lys i farven, let syrlig og med en tydelig hvedesmag. Er tit lidt tåget i sit udseende, frisk og nærende på samme tid. 

Type navn: Weisbier Alkoholfri - Grundtype: Hvede
En hvedeøl uden alkohol, brygges af mange bryggerier i Tyskland, kan købes f.eks. på service stationer langs den tyske Autobahn. Go' ide hvis du skal ud og køre! 
Alkohol frit øl er godt hvis du er på farten. 
Kan i Tyskland købes på mange rastepladser / tankstationer.

Pilsner 
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Øl fra det italienske bryggeri, Birra Menabrea 
Italiensk mikro / regional bryggeri der kan føre sin historie tilbage til 1846

Et regional bryggeri, brygger mere end 15000hl om året, men afsætter hovedparten af produktionen i samme landsdel, f.eks. på Fyn. Eksport kan forekomme

Citat DØE's festivalguide: "Dejlig frisk øl, med duft af korn, tørret græs og citrus-frugter. Denne italienske øl har i tre år – 1997, 1998 og 2000 vundet verdensmesterskabet i kategorien »pale lager« ved VM i Chicago"

Øltype Info:
Type navn: Pilsner - Grundtype: Lager
Verden mest udbredte øltype, men det er ikke altid at det er en pilsner som kunden får, for det er også den mest udtyndede øltype der findes, den er gjort letdrikkelig, der er skåret ned på humlen, sat fokus på kvantitet frem for kvalitet. Men en rigtig Pilsner er tro mod sit ophav fra Bøhmen, for en rigtig pilsner har en god maltkarakter, med vægten lagt på en tør, humlet og blomsterrig aroma 

